


STARTERS

S O U P SS O U P S
TOMATO SOUP  12  
auf Wunsch mit Origo Gin verfeinert

SOUP OF THE DAY 9 
Tagessuppe

S T A R T E R S  &  S A L A D SS T A R T E R S  &  S A L A D S
PULPO SALAD 19 
grillierter Pulpo, Panzanella, Basilikum

FENNEL SALAD   14 
roher Fenchel, Avocado, Babyspinat, Parmesan, Yuzu-Dressing

BOHEMIA SALAD  18 
Mesclun Salat, Babyspinat, mini Lattich, Avocado, Tomate,  
Ei, Schnittlauch, Granatapfelkerne 
mit Pouletbrust +11
mit patagonischer Wildgarnele +13
Unsere hausgemachten Dressings: Italian, French, Yuzu

GRILLED SCALLOPS 20 
gebratene Jakobsmuscheln, Tapioka Chip, Orangen-Chilli-Chutney

GRILLED PEAS  19 
gegrillte Erbsen, Minze, Burrata, Aprikose, Olivenöl 

GARLIC SHRIMPS 23 
Patagonische Wildgarnele, Knoblauch, Röstbrot

R A W  C U T SR A W  C U T S
 7 0  G   1 4 0  G   

BEEF TATAR  29 | 39 
Kapern, geröstetes Brot 

SHRIMP CEVICHE  29 
Crevetten-Ceviche, Limette, Koriander, rote Zwiebel, Bananenchips

A L L E P R E I S E I N C H F I N K L . 

C L A S S I C SC L A S S I C S
CHICKEN PAILLARD                                                   33 
Pouletbrust, Rucola, Kräuteröl, Datteltomaten, Jus, Pommes Frites

BOHEMIA BURGER 150 g (vegetarisch auf Wunsch)   38 
Brioche, Speck, karamellisierte rote Zwiebeln, Cheddar, Chipotle Mayonnaise, 
Trüffel Pommes

CAULIFLOWER STEAK  28
Blumenkohlsteak, Bohnenmousse, Chimichurri, geräucherte Paprika

STEAK SANDWICH                                                                                        38 
Rib-Eye, rote Zwiebel, Tomate, junger Spinat, Bergkäse, Chimichurri, Pommes Frites

SPAGHETTI VONGOLE 34 
Spaghetti, Vongole, Petersilie 

STARTERS

MAINS

BE I F R AG E N Z U A L L E RG E N E N I M A NG E B O T G I B T I H N E N U NS E R S E RV IC E T E A M G E R N E AUS K U N F T.



STARTERS

V O M  H O L Z K O H L E G R I L LV O M  H O L Z K O H L E G R I L L
  Grosse Stücke zum Teilen, wie z.B.:

T-BONE | PORTERHOUSE | CÔTE DE BOEUF | TOMAHAWK

STARTERS

MAINS

MAINS

 V E G E TA R I S C H E G E R IC H T E 

 
H E R K U N F T:  
R I N DF L E I S C H C H |  K A L B C H |  P U L P O E S |  L A M M N Z 
P OU L E T C H |  D OR A DE G R |   SA LMON CH |  
W I LDGA R N ELE A RG | SCA LLOPS F R | MOU L E S N L D 
H AUS BRO T C H |  BU RG E R BU N DE

S I D E S  S I D E S  8

FRENCH FRIES | GRILLED VEGETABLES | BROCCOLINI | ROASTED POTATOES 
BABY SPINACH | TOMATO RISOTTO | GREEN SIDE SALAD   
TRUFFLE FRIES    +2

S A U C E S  S A U C E S  3

JUS | BÉARNAISE | CAFÉ DE PARIS | CHIMICHURRI 

S E A S I D ES E A S I D E
SWISS SALMON 39 
Lostallo Lachs, Tomaten-Risotto, frittierter Rucola

MOULES ET FRITES 34 
Weisswein, Gemüse-Julienne, Rouille, Pommes Frites

SEA BREAM                                                                                                        44 
Doradenfilets, Broccolini, geräucherte Salsa

F A R M S I D E   F A R M S I D E   
VEAL FLANK STEAK 200 g 44 
Kalbs Flank Steak, Rucola, Tomaten

ENTRECÔTE CAFÉ DE PARIS 250g 59
2 0 0  G   3 0 0  G 

RIB-EYE 48 | 59

FILET MIGNON 180 g 56

LAMB FILET SKEWER  200 g 46 
Lammfilet-Spiess, Granatapfelkerne, Petersilie  

CHARED CHICKEN 44 
Mistkratzerli, Bohemia-Mojo  

CHATEAUBRIAND Rindsfilet 450 g für zwei Personen p.P. 62 
Farmside Gerichte werden mit einer Beilage (Sides) und einer Sauce nach Wahl serviert.

Y O U R  S T E A K ?

H
O

W
 W

O U L D  Y O U  L I K
E

R A R E  blutig    

M E D I U M R A R E  rosa

M E D I U M  mittel    

W E L L  D O N E  durch


